
	
	
	

	
	 	 	 By	Marius	Bosmans	

	
Harmonie	van	smaken	
	
MAKREEL	
gefermenteerde	pruim	-	vijgenblad	–	granny	smith	
	

LANGOUSTINE	UIT	SCHOTLAND	(koude	bereiding)	
brocoletti	–	gefermenteerde	tomaat	–	Oscietra	kaviaar	(5g)	
	

LANGOUSTINE	UIT	SCHOTLAND	(warme	bereiding)	
radijs	–	avruga	kaviaar	–	mousseline		
	

BLAUWVINTONIJN	
truffel	–	foie	gras	van	Marc	Lamy	–	pijnboompitten	–	radijs	
	
CONFERENCE	PEER	–	30g	KAVIAAR	OSCIETRA	IMPERIAL	HERITAGE	
zee-egel	–	vanille	–	ratte	aardappel		
	
KALFSHARTZWEZERIK	
eryngii	–	gebrande	gist	–	peterselie	–	wintertruffel		
	
	

	
	

€38,00	
	

	
	

€50,00	
	
	

					
																																																															€44,00	
	
												

€47,00	
	
												

€65,00	
	

	

	 	 	€55,00	
	
Imperial	Heritage	Oscietra	kaviaar	10g		€25,00	

								

Ontmoeting	tussen	land	en	zee	
	

TARBOT	UIT	DE	NOORDZEE		
truffel	–	gerookte	boter	–	knolselder	
	

DUIF	“RACAN”	
rode	biet		–	vanille	–	framboos	
	

KALFS	Lende	
maitake	–	schorseneer	–	mierikswortel		
	

RUND	WAGYU	KAGOSHIMA	A5+	
spruiten	–	truffel	–	perigourde	saus	–	hennep		
	

RUNDSFILET	PUR	SIMMENTALER	
spruiten	–	truffel	–	perigourde	saus	–	hennep		
	

BUTTERNUT	(V)	
dragon	–	geitenkaas		

	
	

	
	

€62,00	
	
	

€54,00	
	

	
	

€54,00	
	

	

€95,00	
	

	
€54,00	

	
	

		 	 €40,00	
	
Imperial	Heritage	Oscietra	kaviaar	10g		€25,00	
												

Zoete	lekkernijen	
	

VERVEINE	
mango	–	pandan		
	

LIEVEVROUWEBEDSTRO		
aardappel	–	pate	cigarette		
	

YOGHURT	
honing	–	citroentijm	–	kamille		
	
DAME	BLANCHE	
vanille	van	Tahiti	–	manjari		
	
Kaasselectie		«	Etienne	Boissy	MOF	fromager	2004		»			

	
	

	
€14,00	

	
	

€15,00	
	

	
€15,00	

	
	

€16,00	
	
	

€25,00	
												

	
	

Alle	vragen	betreffende	allergenen	kunnen	aan	onze	medewerkers	gesteld	worden.	
Vermits	wij	met	dagverse	producten	werken	kan	de	samenstelling	van	de	gerechten	wijzigen.	


