CHATEAU
VIGNEE

ROCHEFORT

Le Castor Fou...

Entrées - Voorgerechten

Potage de légumes frais de saison €8
Soepje van seizoensgroenten
Fresh seasonal vegetable soup

Croquettes de crevettes grises €18
Grijze garnaalkroketten
Grey shrimp croquettes

Fondus au Parmesan €16
Kaaskroketten
Parmesan croquette

Duo de croquettes €17
Duo van kroketten

Cassolette de scampis aux petits légumes, créeme d’ail doux €22
Stoofpotje van scampi met fijne groentjes, room van zachte look
Scampi casserole with vegetables, sweet garlic cream

Salade - Slaatje

Salade de chicons et pommes, caille et foie gras de canard poélé,
vinaigrette aux framboises
Slaatje van witlof en appel, kwartel en gebakken eendenlever,
vinaigrette van frambozen

Salad of chicory and apples, quail and pan-fried duck foie gras, raspberry vinaigrette
€22,00

Pdtes - Pastas

Spaghetti Bolognaise €18



Plats principaux poisson et viande -
Vis- en vleeshoofdgerechten

Filet de beeuf poélé, sauce champignons ou poivre vert flambée a la creme €36
Gebakken osssenhaas, champignons- of groene peperroomsaus
Seared beef filet, mushroom sauce or green peppercorn sauce

Entrecote poélée, sauce champignons ou poivre vert flambée a la créeme €34
Gebakken entrecote, champignons- of groene peperroomsaus
Seared beef ribeye, mushroom sauce or green peppercorn sauce

Supréme de poularde réti au four, sauce chasseur et garniture d’hiver €26
In de oven gebraden “supréme” van kip, jagerssaus en wintergarnituur

Baked roast chicken supréme, hunter sauce and vegetable garnish

Pavé de cabillaud cuit au beurre, stoemp aux poireaux et lard confit maison €28
“Pavé” van kabeljauw in boter gebakken, preistoemp en huisgekonfijt spek
Cod filet cooked in butter with leeks and homemade confit bacon

Pour nos enfants (-11ans) - Voor onze kleintjes (-11 jaar)
Spaghetti Bolognaise €12

Steak frites, ketchup & mayo €14
Steak frietjes, ketchup & mayo

Tempura de poulet, frites €13
Tempura van Kip, frietjes

Alle vragen betreffende allergenen kunnen aan onze medewerkers gesteld worden.
Vermits wij met dagverse producten werken kan de samenstelling van de gerechten wijzigen.

Toutes les questions concernant les allergenes peuvent étre posées a nos collaborateurs.
Comme nous travaillons avec des produits frais, la composition et les ingrédients des plats peuvent changer.



